
 

 

RANCANG BANGUN ALAT PEMOTONG PADA 

PRODUKSI TAHU DI UKM PAK UDIN 

 

  

  SKRIPSI 

 

 

 

 

 

 

 

 

Disusun 

Donni Simanjuntak 

140410266 

 

PROGRAM STUDI TEKNIK INDUSTRI 

FAKULTAS TEKNIK DAN KOMPUTER 

UNIVERSITAS PUTERA BATAM 

2018



 

 

i 

 

RANCANG BANGUN ALAT PEMOTONG PADA 

PRODUKSI TAHU DI UKM PAK UDIN 

 

SKRIPSI 

 

Untuk memenuhi salah satu syarat 

Memperoleh gelar sarjana 

 

 

 

 

 

Oleh : 

Donni Simanjuntak 

140410266 

 

Telah disetujui oleh Pembimbing pada tanggal 

 

Batam, 10 Agustus 2018 

 

 

Kiki Roidelindho, S.TP., M.Sc. 

NIDN: 1025128403 

Pembimbing 

 

 

 



 

 

ii 

 

SURAT PERNYATAAN 

 

Dengan ini saya menyatakan:  

1. Skripsi ini adalah asli dan belum pernah diajukan untuk mendapatkangelar 

akademik (sarjana, dan/atau magister), baik di Universitas Putera Batam 

maupun di perguruan tinggi lain.  

2. Skripsi ini adalah murni gagasan, rumusan, dan penelitian saya 

sendiri,tanpa bantuan pihak lain, kecuali arahan pembimbing.  

3. Dalam skripsi ini tidak ada karya atau pendapat yang telah ditulis atau 

dipublikasikan orang lain, kecuali secara tertulis dengan jelas dicantumkan 

sebagai acuan dalam naskah dengan disebutkan nama pengarang dan 

dicantumkan dalam daftar pustaka,  

4. Pernyataan ini saya buat dengan sesungguhnya dan apabila dikemudian 

hari terdapat penyimpangan dan ketidakbenaran dalam pernyataan ini, 

maka saya bersedia menerima sanksi lainnya sesuai dengan norma yang 

berlaku di perguruan tinggi.  

 

Batam, 10 Agustus 2018 

Yang  membuat pernyataan 

 

 

Donni Simanjuntak 

140410266 



 

 

iii 

 

ABSTRAK 

UKM PAK UDIN adalah pabrik yang bergerak dalam industri rumah tangga yang 

memproduksi tahu goreng yang dibuat dari bahan kacang kedelai asli. Berdasarkan 

pengamatan peneliti yang langsung terjun ke tempat pabrik tahu, peneliti mendapati 

pekerjaan yang berulang-ulang dalam proses pemotongan tahu. Menurut peneliti proses 

pemotongan tahu dapat di minimalisir untuk mengurangi pergerakan tangan saat 

pemotongan tahu dan  juga  untuk menghemat waktu proses pemotongan. Tujuan 

penelitian ini adalah untuk merancang ulang alat pemotong tahu yang lebih efesien untuk 

meminimalisir pergerakan tangan saat proses pemotongan . Jenis penelitian ini adalah 

deskriptif kuantitatif yaitu menhitung waktu siklus, waktu normal, dan output standar. 

Penelitian ini menggambarkan secara jelas elemen-elemen kerja pembuatan tahu, dari 

hasil dan analisa 20 data pengamatan yang dilakukan dengan 6 elemen kerja proses 

pembuatan tahu didapatkan Waktu siklus sebesar 82,67 menit, waktu normal sebesar 

94,24 menit,waktu standar sebesar 104,7 menit. Jumlah output standar yang bisa di 

hasilkan oleh UKM Pak Udin  sebesar 4841,26 pcs/8 jam kerja. Merancang alat 

pemotong tahu, membandingkan alat pemotong tahu desain lama dan desain baru,  alat 

pemotong  tahu yang lama mengunakan pengaris  kayu dan pisau, sedangkan untuk 

perancangan alat baru mengunakan plat alminium dengan ukuran tinggi 2.5 cm, lebar 55 

cm dan panjang 48 cm.  Sebelum perancangan waktu proses pemotongan satu loyang ± 

60 detik  dan mengunakan 22 gerakan setelah perancangan ± 18 detik dan hanya 

mengunakan satu gerakan.  Adanya perbedaan hasil dapat dilihat dari alat pemotong lama 

dengan alat pemotong yang baru, dan hal itu juga dapat dilihat dari adanya beberapa 

gerakan yang berulang – ulang saat pemotongan tahu pada proses pemotongan. 

 
Kata Kunci: Waktu Siklus, Waktu Normal, Waktu Standar, Perancangan 
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ABSTRACT 

UKM PAK UDIN is a home industry that produces fried tofu which made from soybeans. 

Based on the observations by researcher directly to the tofu factory, researcher found the 

repeated work in cutting process of tofu. According to researcher the process of cutting 

tofu can minimize with reduce hand movements. When cutting tofu and also to save time 

cutting process. The purpose of this study was to redesign cutting of tofu tools which 

more efficient minimize hand movements during the cutting process. This research is 

quantitative research which is calculating cycle time, normal time, and standard output 

.Research clearly illustrates the elements in work of making tofu. From analysis of 20 

observational data caring out 6 working elements process in making cutting tofu obtained 

cycle time of 82.67 minutes, normal time of 94.24 minutes, standard time of 104, 7 

minutes. The output standard of UKM Pak Udin can produce is 4841.26 pcs / 8 hours of 

work. Designing tofu cutting tools, comparing cutting tools know old designs and new 

designs, cutting tools know the old using wood lathes and knives, while for designing new 

tools using aluminum plate with a height of 2.5 cm, width 55 cm and length 48 cm. Before 

designing the cutting process one pan ± 60 seconds and using 22 movements after design 

± 18 seconds and using only one movement. The difference of results can be seen from the 

old cutting tool with a new cutting tool, and also can be seen from the repeated 

movements when cutting out the cutting process. 

 
Keywords: Cycle Time, Normal Time, Standard Time, Design 
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